FISCHBORN'SCHENK

WEINEXPERTISE

Spatburgunder Honigberg

Ausdrucksstarker, eleganter Pinot.
Dunkelbeeriges Bouquet mit wiirzigen
Rducheraromen. Karftvoll im Abgang.
Lebendige Sdure mit feinen Tanninen.
Macht jetzt schon Spaf hat aber noch

FISCHBORN!'SCHENK : X
enormes Reifepotenziall
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Informationen L
Geschmack: trocken

Jahr: 2022

Weinberg: Biebelsheimer Honigberg, Rheinhessen

Flasche: 750ml

Alkohol: 13,0 %Vol

ReststiBe: 0,1 g/1

Saure: 5,3 ¢/1

Allergenhinweil3: enthadlt Sulfite

Weinbereitung;: Lese in der ersten Oktoberwoche. Die klassische

Géarung der roten Trauben erfolgt ohne deren Stiele,

in offenem Garbehadltern tiber 24 Tage. In dieser Zeit
wird der Maischehut mehrmals am Tag untergestoBen
damit die in den Beerenhduten enthaltene rote Farbe
sanft in den spéateren Wein tibergehen kann. Anschlie-
Bend dem schonenden Pressen setzt ein harmoni-
scher biologischer Saureabbau ein. Nach mehrmona-
tiger Reifung in kleinen Eichenholzfassern erfolgt die
Flaschenfiillung.



